M LE PETIT MAURICE

B IGP Cévennes - Rosé
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SAINT MAURICE

LE PIEMONT DES CEVENNES

Il porte le visage sympathique, accessible de nos vins et forcément de nos vignerons. Le
Petit Maurice est notre vin d'ici, que nos familles servent a table tous les jours... Au début,
le Petit Maurice n'était réservé qu'a nos vignerons, mais comme toute bonne chose et bon
vin se partage, la Cave Saint Maurice a souhaité le partager avec le plus grand nombre.
Profitez mes amis.

Encépagement : Grenache Noir

% Géologie du sol : Argilo-calcaire
Age des vignes : 20 & 40 ans.

Vinification : Egrappage. Pressurage direct.
@ Les fermentations se déroulent en cuves

thermorégulées.
Elevage : En cuve inox.
TAV :13% vol
Rendements : 60 Hl/ha
-
a’ Aspect visuel :

PET Rose pale reflets gris.
}jKURlCE Aspect olfactif :
E Ardmes de fruits exotiques et de végétal frais.
o, AL Aspect gustatif

e Bouche fraiche et gourmande. Arémes de fruits blancs.

Accords mets et vins :
Salades méditerranéennes et apéritif.

Température de service : 8-10°.
Durée de conservation : 2 ans.
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Dégustation :

Garde :

Servir :

Cépages :

Terroir:

Age moyen des

vignes :
Millésime :
Certification :

Derniéres
Médailles :
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COTES DE GASCOGNE

Une teinte rosée légere et limpide. Un nez intense de fruits
rouges, de violette et de rose. En bouche la fraicheur et la
rondeur des fruits s’entremélent. Un vin a I'équilibre naturel,
qui révele la complexité de la Gascogne.

Un vin plaisant & boire en toute occasion.

Vin a boire jeune, dans les 18 mois qui suivent le millésime.

Servir 4 8° ou 10° a apéritif, sur des pizzas, grillades,
poissons, viandes...

Ce vin est le fruit de I'assemblage de cépages locaux : Merlot,

Tannat, Cabernet, Malbec et de Syrah.

Le vignoble est situé sur 3 coupes: principalement un sol ar-
gilo-calcaire (pour le Chardonnay et les cépages rouges) mais
aussi des sols boulbénes ( argile et sable) apportant finesse
aromatique aux blancs.
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Dégustation :

Garde :
Servir :
Cépages :

Terroir:

Age moyen des
vignes :

Millésime
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Certification :
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D’une teinte rose douce, ce vin dégage un parfum de fraise. Il nous ré-

conforte avec en bouche ses notes de guimauve, de coquelicot et de
fraise confituré. Idéal pour 'apéritif, ou en fin de repas. Il accompagnera

a merveille, une douceur chocolatée ou un fraisier par exemple.

Un véritable dessert a lui tout seul, 3 consommer frais, a tout moment.

Vin a boire dans les 2 a 3 ans qui suivent le millésime.

Servir entre 8 et 10° en apéritif, foie gras et dessert.

Assemblage a base de Tannat. Merlot

Argilo calcaire et boulbenes

40 ans

2020

Haute Valeur Environnementale de niveau 3

Féminalises

Médaille d’Or au Concours
(millésime 2019)

Mondial des

2020

k: (@)
GOV

Concours Mondial des (=

FEMINALISE

- PARIS -

2020

DOMAINE DE

PELLEHAUT

the=

Z’/..\ (//{.\'4'1‘/,‘ 2030

Finilh Biruat, Dogeitin Rl




